Il Syrah, anche detto Shiraz secondo
I’etimologia orientale del nome, &€ una
varieta internazionale, che nel corso
dei secoli ha trovato larga diffusione
nella valle del Rodano, a Sud-Est della
Francia, ma che molti studiosi ritengono
provenire da Siracusa.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
E ABBINAMENTO

Colore rosso rubino dalle sfumature
violacee, profumo intenso e fruttato
con sentori di spezie, in bocca ha una
buona struttura e persistenza, morbido
e fresco, con tannini delicati. Si abbina
filetto al

sesamo, costata di manzo. Temperatura

con formaggi stagionati,

di servizio consigliata 16°/18°.
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The Syrah, also known as Shiraz according
to the oriental etymology of the name, is
an international variety, which over the
centuries has become widespread in the
Rhone valley, in the South-East region of
France, but many scientists believe that it
originated from Syracuse.

THE WINE CHARACTERISTICS
AND FOOD PAIRING

Ruby red wine with violet shades, intense
and fruity fragrance with scents of spices,
in mouth it has a good structure and per-
sistence, it is mellow and fresh, with deli-
cate tannins.

It matches with aged cheeses, sesame fillet
and beef ribs. Recommended serving tem-
perature is 16°/18°C.



