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AZIENDA AGRICOLA VILLA SIMONE

Ottenuto dalla scrupolosa fermentazione
e successiva rifermentazione in
autoclave di uve tipiche della nostra base
ampelografica. Le caratteristiche
pedoclimatiche e l'attenta coltivazione
dei vigneti conferiscono a questo vino
una notevole fragranza aromatica,
accompagnata da una bevuta fresca e
piacevole.

Dal colore giallo tenue con spiccati
riflessi verdognoli. I profumi ricordano
note fruttate tropicali, con un finale di
fiorni bianchi, ginestra e note di mela
verde. 
Il Perlage e fine e ben bilanciato con la
spiccata acidità e la buona struttura
minerale che ne esalta la sapidità. 
Ottimo come aperitivo, si abbina
gradevolente con antipasti freddi,
pesce sia crudo che cotto. Sorprende il
suo equilibrio in abbinamento a tutto
pasto con piatti a base di verdure e
carni bianche. Temperatura di servizio
consigliata 6°/8°C.

Obtained from the scrupulous
fermentat ion and subsequent
refermentat ion in  autoclave  of
grapes  typical  of  our
ampelographic  base.  The
pedocl imatic  character ist ics  and
the careful  cult ivat ion of  the
vineyards  give  this  wine a
remarkable  aromatic  f ragrance,
accompanied by  a  f resh and
pleasant  dr ink.  

Pale yellow color with marked greenish
reflections. The aromas recall tropical
fruity notes, with a finish of white
flowers, broom and notes of green apple.
The Perlage is fine and well balanced with
a marked acidity and a good mineral
structure that enhances its flavor.
Excellent as an aperitif, it pairs pleasantly
with cold appetizers, both raw and cooked
fish. Its balance is surprising when paired
with any meal with dishes based on
vegetables and white meats.
Recommended serving temperature 6°/
8°C.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE E
ABBINAMENTO

SPUMANTE 
BRUT 

R A C C O L T A  D I F F E R E N Z I A T A  
V e r i f i c a  l e  d i s p o s i z i o n i  d e l  t u o  c o m u n e

S e p a r a  l e  c o m p o n e n t i  e  c o n f e r i s c i l e  i n  m o d o  c o r r e t t o
B O T T I G L I A  -   G L 7 1  -  R a c c o l t a  v e t r o  

T A P P O  -  F O R 5 1  -  R a c c o l t a  d i f f e r e n z i a t a  d e d i c a t a
 C A P S U L A  -  C / A L U 9 0  -  R a c c o l t a  a l l u m i n i o  

G A B B I E T T A  -  F E 4 0  -  R a c c o l t a  a c c i a i o  
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